
V O R W E G  &  Z W I S C H E N D U R C H

Thores Hausbrot    3
mit gesalzener Butter

Marinierte Oliven    8
Fenchel, Parmigiano Reggiano

Gorgonzola   8
mit Nüssen und Honig

Schinkenplatte     12  
Parmaschinken, Bresaola,
Prosciutto cotto, Mortadella

Mozzarella Burrata    12
Tomaten-Paprika-Salsa, Knoblauchöl,
Basilikum, geräucherte Cashewkerne

Superfood-Salat    14
frische Salatblätter, Walnüsse, 
Cherrytomaten, Basilikum, Balsamico 

Dazu empfehlen wir

+ Ziegenkäse G	    	  +5
+ gebr. Hähnchenstreifen		  +10
+ gebr. Riesengarnelen	   	 +12	
+ gebr. Dry-Aged-Rinderfiletstreifen           	 +12

Toskanisches Rosmarin-Fladenbrot   12
Knoblauch-Olivenöl, Parmigiano Reggiano 
dazu Stracciatella mit eingelegten Tomaten

P I Z Z AW E R K  Pizza aus Leidenschaft.

Der Klassiker   10
Tomatensoße, Fior di Latte, Basilikum

Südsee    16
Tomatensoße, Prosciutto Cotto, 
Ananas, Fior di Latte 

Scharfe Nummer    16
Tomatensoße, scharfe ital. Salami, Peperoni, 
Parmigiano Reggiano, Fior di Latte

Salami    14
Tomatensoße, Salami Napoli, Fior di Latte

Viel Käse   18
Ricotta, Fior di Latte, Scamorza,  Stracciatella, 
Gorgonzola, Parmesanchips, Cranberries

Sommergarten   15
Tomatensoße, Cherrytomaten,
Fior di Latte, Rucola, Burrata, 
Parmigiano Reggiano

Fischmädchen    18
Ricottacrème, Premium-Räucherlachs,
Honig-Senf-Soße, marinierte Zwiebeln

Parma Italiana    16
Tomatensoße, Cherrytomaten,
Rucola, Fior di Latte, Parmaschinken, 
Parmigiano Reggiano

Thuna    18
Tomatensoße, Thunfischfilet, Oliven-
Crumble, karamellisierte Zwiebeln, 
Basilikum

48 Stunden Teigreife. Handwerk. Frische Zutaten. 
Tomatensoße aus besten italienischen Tomaten.

Pistazientraum    18
Mortadella, Burrata, Pistazienpesto,
Fior di Latte, geröstete Pistazien

Trüfflee   26
schwarze Trüffelcrème, frischer Trüffel,
Parmigiano Reggiano, Fior di Latte, Eicrème

Bock auf Birne   17
Ricottacrème, Birne, Ziegenkäse,
Walnüsse, Rucola, Balsamico 

Dip Deine Pizza   
wahlweise mit

+ Knoblauch-Dip	     +3
+ Trüffel-Dip	     +3
+ Chipotle-Chili-Soße	     +3
+ Pesto des Hauses	     +3

Selber belegen – 
toppe Deine Pizza oder Pasta   
wahlweise mit

+ Burrata	     +5
+ Mortadella	     +5
+ Parmaschinken	     +5
+ Bresaola	     +5
+ Prosciutto Cotto	     +5
+ frischem Trüffel 	     +10
    und Trüffelcrème

PA S TAW E R K

Flambierte Pasta Parmesan   25
hausgemachte Pasta im Parmesanlaib, 
flambiert mit frischem Trüffel, 
dazu Rucola  & schwarzer Pfeffer
 	  
Muttis Bolognese   16

Pistaziengrün     14
hausgemachte Pasta, Pistazienpesto,
Cherrytomaten, Parmigiano Reggiano	  	  

Cremige Carbonara    16
hausgemachte Pasta, Guanciale,
Eigelb, Parmigiano Reggiano

	   

S Ü S S E S  F I N A L E

Tiramisu    8
verfeinern mit

+ Nutella	     +2
+ Pistazien	     +2
+ Karamell-Erdnüssen	     +2

Gorgonzola   8
mit Nüssen und Honig
Gorgonzola   8
mit Nüssen und Honig
Schinkenplatte     12  
Parmaschinken, Bresaola,
Prosciutto Cotto, Mortadella


